
Pr ix  nets  en euros,  ser v ice  compris .  Les  informations  re lat ives  aux a l lergènes  peuvent  être  consultées  à  l ’accuei l .

INCONDITIONNELS
 

Sucrine façon César, poulet croustillant, œuf mollet, 
Parmesan, croûtons, et tomates cerises ...........  17€

Salade thai , vermicelles de riz, crevettes, légumes 
croquants, pousses d’épinard - sauce 
cacahouète  ................................................................  17 €

Croque à la tru"e, béchamel, jambon blanc braisé 
aux herbes et Comté ...............................................  16€

BURGERS
Bacon burger - steak de bœuf, cheddar,
oignons con#ts, lards grillé, bbq sauce  ...........  16€

Californian burger, tenders de poulet, avocat, 
cheddar, concombre, pickles  ..............................  16 €

PLATS
Tartare de bœuf à l’asiatique, oeuf mollet et 
croûtons .......................................................................  16 €

Carpaccio de saumon mariné au ponzu, avocat, fêta 
et pickles de chou rouge .......................................   18 €

Faux-#let de bœuf - sauce au poivre .................  19 €

Suprême de poulet, gnocchis à la crème de pesto, 
tomates con#tes et mozzarella   .........................  17 €

Gratin de ravioles du Dauphiné aux tomates con#tes 
et fêta  ...........................................................................  16 €

 

DESSERTS
Viennois au chocolat  ..............................................  7 €

Riz au lait à la coco et coulis de mangue .........   7 €

Crème brulée à la pistache ...................................    6 €

Mousse praliné, caramel et éclats de noisette    7 €

Sunday caramel (glace yaourt et éclat de caramel) .....  5 € 

Café gourmand .........................................................   8 €

TAPAS 

Faîtes votre choix parmis les tapas suivante pour 
composer votre planche :

Planche 2 tapas  ........................................................  12€
Planche 3 tapas  ........................................................  16€
Planche 4 tapas  ........................................................  20€
Planche 5 tapas  ........................................................  25€

Moules marinées au curry
Houmous de poivrons con#ts

Garlic bread - beurre à l’ail con#t, Parmesan, mozzarella 
Tru$e Fries (frites à l’huile de tru"e et Parmesan)

Légumes du soleil marinés et fêta
Saucisson aux noix de Grenoble 

Tenders de poulet - sauce sweet et spicy
Croquettes de brie panées 

Tzatziki à la menthe et au concombre
Buchette de chèvre frais - piment d’espelette 

Burrata crémeuse et pesto verde
Caviar d’aubergines, paprika fumé et sésame

Labneh, olives vertes et noix caramélisées

MENU DU CAFÉ
31€

Entrée + Plat + Dessert
Au choix à la carte

ENTRÉES 

Avocado toast, cream cheese et cebette - sauce 
sésame..........................................................................  11 €  

Gua bao, e%loché de canard, crudités et pickles - 
sauce cacahouète  ....................................................  12 € 

Carpaccio de tomates anciennes, pesto, crumble au 
Parmesan, burattina, pignons de pain ..............  11 € 



SUMMER  SUNDAES !

Une glace pour se ra"raichir ....
 » Glace (Citron, Vanille, Cookie, Chocolat, Caramel beurre salé, 

Fraise, Framboise, Yaourt, Parfum du mois)  

◊ 1 boule  .......................................................................  2,5 €

◊ 2 boules ......................................................................  4 €

◊ 3 boules  .....................................................................  6 €

 » Crêpe  ........................................................................   5 €

◊ Beurre sucre
◊ Chocolat noir
◊ Caramel beurre salé
◊ Crème de pistache

Une gourmandise supplémentaire en topping ? 

Chantilly  ..............................................................................             1€ 
Éclats de caramel  .............................................................             1€
Lion éclat croustillant chocolat & caramel  .............             1€
Boule de glace ...................................................................             2€  

 » A"ogato (expresso sur une glace vanille)   .........       5 € 

 » Sunday Caramel (2 boules de glace yaourt, caramel et 

éclat de caramel) ...............................................       5 € 

 » Colonel (2 boules sorbet citron, vodka) .............     10 € 

 » Jack vanilla (2 boules de glace vanille, whisky Jack Daniel’s 

aromatisé aux choix : cannelle, miel ou pomme) ........     10 €

 » Italian vanilla (2 boules de glace vanille, amaretto  

Disaronno)  ......................................................     10 €

 » Chatreuse glacée (2 boules sorbet citron et chartreuse 

verte)  .............................................................     14 €

....acompagnée d’une boisson fraiche

Café frappée (vanille ou noisette)   ...............................    5,00 €
Citronnade (citron et menthe)  ...................................... 5,00 €
Thé glacé (cerise, cassis, citron et menthe)  ................. 5,00 €

Pr ix  nets  en euros,  ser v ice  compris .  L’abus d ’a lcool  est  dange -
reux pour  la  santé,  à  consommer avec modérat ion.


