
Pr ix nets en euros,  service compris .  Les informations relat ives aux al lergènes peuvent être consultées à l ’accuei l .

Notre cuisine est faite maison et élaborée  
sur place à base de produits frais  

et de saison.

SALADES 
 Petite Grande

Salade Lyonnaise .............................14 € 17 €
Bowl  ......................................................... 19€ 
saumon, avocat, mangue, concombre,  
chou rouge et riz vénéré

Salade césar poulet ou saumon .....14€ 17€
Légumes grillés et burratina .............15€ 21€

PLATS

Gnocchi sauce tomate au basilic  ........... 17 € 
et straciatella

Malfadine au saumon ............................  17 €
Tartare de bœuf ...................................... 20 €
Noix d’entrecôte d’argentine ............... 25 €
Brochette de poulet Satay ..................... 21 €
Filet de bar sauce Chermoula ............... 23 €

GARNITURES AU CHOIX
Légumes grillées, pommes grenailles et mesclun

FROMAGES
Fromager la Maison Cellerier des Halles Paul Bocuse 

Demi Saint-Marcellin  ..........................  4,80 €
Fromage au choix  .................................. 7,50 €
Comté, St Marcellin, Tomme de Savoie, Charolais

 

Desserts
 

Tarte praline ............................................. 7 €
Moelleux au chocolat et glace vanille .....  7 €
Gaufres, chantilly et chocolat ...............  7 €
Crème brulée à la vanille ......................  7 €
Café gourmand ......................................  9 €

A PARTAGER 

L’Authentique  .......................................... 15 €  
Rosette, Serrano, jambon truffé

L’Artisanal  ................................................ 15 €
Sélection de fromages de la maison Cellerier

La Mixte .................................................... 16 €
Mix de fromages et charcuteries

L’Ensoleillée .............................................. 16 €
Légumes grillées et burratina

ENTRÉES 

Croque truffé ............................................ 15 €  

Saint Marcellin pané aux céréales,  ....... 14 € 
Caviar d’aubergine 

Tartine de Foccacia, ............................... 14 € 
ricotta au miel et basilic, tomates cerises

Tartare de saumon, ................................. 15 € 
pomme granny smith et avocat

Œuf cocotte  ............................................ 11 € 
tomates, poivrons et basilic




